
Nieuwsbrief 17 december 2025 Update uit Atelier Elledee Confituur 

Wat een feest was dat! ✨ 

Een schitterend Open Deurweekend met een fantastische opbrengst. De sfeer? Op en top: 
gezellig, verbindend en hartverwarmend. Ook de Kerstmarkt in Regina Coeli verraste en 
ontroerde. Bewoners én bezoekers waren dolblij dat “Madame Confituur” er opnieuw bij was. 

Een dikke merci voor de massale steun en alle mooie aankopen tijdens deze heerlijke dagen — 
ook namens het Kinderkankerfonds. Dit voelt zonder twijfel als een veelbelovende aanloop naar 
opnieuw een prachtige donatie voor het fonds. 

Bijzonder dank aan Kinepraktijk Hilde Dhont & Team en Caring Hands voor de mooie bestellingen. 

Nog geen zin gehad om je door de kerstdrukte te worstelen op zoek naar een geschenk? 
Waarom niet kiezen  voor een uniek en smaakvol “regenbooggeschenk” 🌈: 
7 heerlijke confituurtjes (212 ml), stijlvol verpakt voor €25: 
SPRANKELROOD – ZONNEGLOED – GOUDEN STRAAL – LEVENSGROEN – DROOMBLAUW – 
DIEPBLAUW – HARTENPAARS 

 

Daarnaast is er nog een mooie voorraad chutneys, Cumberlandsaus en kweeperencompote — 
perfect om je feestdis te verrijken met verrassende, originele smaken. De zoet-kruidige 
kweeperencompote combineert heerlijk met varkens- of lamsvlees, maar ook met gevogelte, 
hert en ander wild. En de klassieke Engelse Cumberlandsaus, op basis van rodebessengelei, 
citrusvruchten en kruiden. Die wordt door culinair auteur Elizabeth David niet voor niets 
geroemd als “de beste saus bij koud vlees, ham, hoofdvlees of wild”. 

 … / … 

  



Momenteel is het volop het seizoen van de citrusvruchten. Binnenkort bubbelen de marmelades 
op het fornuis. Ook andere ideeën zijn aan het rijpen. Dus …. 

Volg me gerust voor meer zoete inspiratie: 
📘 Facebook: Linda Dhont 📸 Instagram: @DhontLinda 

Wij wensen jullie en je dierbaren een prettige Kerst en een Gelukkig Nieuwjaar. 

 

Tot heel gauw — 
met liefde en confituur, 
Linda & Luc 


